
ПАСПОРТ
ПИЩЕБЛОКА

муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Средняя
общеобразовательная школа № 9 имени В.Л.Скрипалева Белоглинского района»

(наименование общеобразовательного учреждения в соответствии с Уставом)

Юридический адрес учреждения: 
353040, Краснодарский край Белоглинский район 

с. Белая Глина ул. Красная 132 
тел.8(86154)7-22-82



1.ОБЩИЕ СВЕДЕНИЯ

№ Наименование показателя

1 Н аименование образовательного учреждения: муниципальное бюджетное 
общеобразовательное учреждение «Средняя общеобразовательная школа № 9 имени 
В.Л.Скрипалева Белоглинского района»

2 Адрес: 353040, Краснодарский край Белоглинский район с. Белая Глина ул.
Красная 132

3 Ф.И.О. руководителя: Онищенко Светлана Владимировна
4 Количество учащ ихся: 704 чел.
5 П редприятие, организующ ее питание:

5.1. О бразовательное учреждение:
- только обеспечение кадрами
- оказание услуг питания (поставка продуктов, обеспечение кадрами)
- оказание услуги питания (поставка продуктов, обеспечение кадрами)
5.2. Школьно-базовая столовая:

- только поставка продуктов
- только обеспечение кадрами
- оказание услуги питания (поставка продуктов, обеспечение кадрами)
5.3. И П  или ЧП:
- только поставка продуктов
- только обеспечение кадрами
- оказание услуги питания(поставка продуктов, обеспечение кадрами)
5.4. Другие:
- только поставка продуктов
- только обеспечение кадрами
- оказание услуги питания (поставка продуктов, обеспечение кадрами)

Нет
Нет
Нет

Нет
Нет
Да

Нет
Нет
Нет

Нет
Нет
Нет

6 Характеристика пищеблока образовательного учреждения
6.1 Штат пищеблока входит в штат ОУ Да
6.2 Пищеблок сдан в аренду нет
6.3 Число работающих на пищеблоке, всего: 6
6.4 Пищеблок обеспечен централизованным горячим водоснабжением Нет
6.5 Пищеблок обеспечен установка для нагрева воды с разводкой Да
6.6 Пищеблок обеспечен ультрафиолетовыми установками проточного типа на вводе 

водопровода в ОУ
Нет

7.1 Ф.И.О. руководителя (шеф-повара) Коробкина Наталья Ивановна
7.2 Организационная форма предприятия: ООО
7.2.1 Пищеблок с полным технологическим циклом Да
7.2.2 Доготовочная, но работающая на сырье Нет
7.2.3 Доготовочная, работающая на полуфабрикатах высокой степени готовности 

(очищенные овощи и мясо кусковое)
Нет

7.2.4 Доготовочная, работающая на полуфабрикатах высокой степени (очищенные овощи
и котлеты)

Нет

8 Общая площадь предприятия (кв.м), в т.ч.: 134,3
-складские помещения 10,5
- овощной цех (первичной обработки овощей) -

-овощной цех (вторичной обработки овощей) -

-холодный цех 10,8
-помещение для обработки яиц -

-мясо-рыбный цех -

-доготовочный цех -

-мучной цех -

-горячий цех 31,5
-помещение для нарезки хлеба -



-моечная для мытья столовой посуды 15,1
-моечная тары -
-обеденный зал 66,4

2. Перечень имеющихся производственных помещений и установленного
оборудования

Наименование 
производствен ного 

помещения

Перечень оборудования Имеете я ( в 
шт.)

Необходимо 
заменить (в шт.)

Необходимо 
дополнительно 
приобрести (в 

шт.)
Склады Стеллажи 2 нет нет

Подтоварники 2 нет нет
Среднетемпературные 
холодильные шкафы 
(всего)

6 нет нет

Низкотемпературные 
холодильные шкафы 
(всего)

2 нет нет

в том чимсле: 
холодильные камеры

1 нет нет

низкотемпературные
лари

1 нет нет

Весы 1 нет нет
Картофелеоч истител ьная 
машина

1 нет нет

Горячий цех 
(пищеблок)

Производственные 
столы (не менее двух: 
для сырой и готовой 
продукции)

3 нет нет

Электрическая плита 2 нет нет
Электрическая
сковорода

1 нет нет

Духовой (жарочный) 
шкаф

1 нет нет

Пароконвектомат 1 нет нет
Протирочная машина 1 нет нет
Контрольные весы 1 нет нет
Весы 1 нет нет
Мясорубка 1 нет нет
Раковина для мытья рук 1 нет нет
Шкаф для хранения 
хлеба

нет нет

Производственные 
столы (не менее 3)

3 нет нет

Моечная для 
мытья столовой 

и кухонной 
посуды

Трехсекционная ванна 
для мытья столовой 
посуды

1 нет нет

Двухсекционная ванна - 
для стеклянной посуды и 
столовых приборов

1 нет нет

Стеллаж 3 нет нет
Стеллаж навесной 3 нет нет



Водонагреватель 3 нет нет
Производственный стол 1 нет нет

Наименование Обеспеченность Необходимо приобрести, 
заменить (наименование, 

количество штук)
Столовая посуда (фарфоровая, 
Фаянсовая, стеклянная)

100%

Столовые приборы (из 
нержавеющей стали)

100%

При работе на одноразовой 
столовой посуде и приборах

100%

Кухонная посуда (из 
нержавеющей стали)

100%

Кухонный инвентарь: 100%
-ножи, 100%
-разделочные доски, 100%
-т.д . 100%
Мерный инвентарь для 
порционирования блюд

100%



Приложение 1

П аспорт т ехнического обеспечения пищеблоков образоват ельных учреж дений

Муниципальное образование: Краснодарский край. Белоглинский район.
Наименование общеобразовательного учреждения: муниципальное бюджетное 
общеобразовательное учреждение «Средняя общеобразовательная школа № 9 имени 
В.ЛСкрипалева Белоглинского района».
Количество учащихся: 704ч.
Организационная форма предприятия питания (подчеркнуть) :
Столовая с полным технологическим циклом. Столовая - доготовочная, работающая на 
сырье Столовая - доготовочная, работающая на полуфабрикатах Буфет -  раздаточная.

Г  руппы
оборудовали
я

М арка Год

изготовл

с
Л И Я

С телен

ь

аморти
зации

Т ехн и ческ ое состояние  
оборудования

Холодильное оборудование: работае
т

подлежи
т
ремонту

подлежи
т
замене

Шкаф
среднетемпературны 
й V= 500л ПОЛАИР 
CM105-S

2015 +

Шкаф
среднетемпературны 
й V= 500л ПОЛАИР 
CM105-S

2017

Шкаф
среднетемпературны 
й V= 500л ПОЛАИР 
CM105-S

2017 +

Шкаф
среднетемпературны 
й V= 500л ПОЛАИР 
CM105-S

2017 +

Шкаф
среднетемпературны 
й V= 500л ПОЛАИР 
CM105-S

2020 +

Шкаф
среднетемпературны 
й V= 500л ПОЛАИР 
CM105-S

2020 +

О б о р удован и е для  п р и го т о вл ен и я  пищ и
Плита электрическая 
6-ти конф. без жар. 
шкафа ПЭП-0,72-01

2015 +

Плита электрическая 
6-ти конф. с жар. шк.

2020 +



ЭП-6ЖШ
Пароконвектомат 
ПищТех ПР-12М-Э

2015 +

ЭЛ.СКОВОРОДА 
ЭСК-90-0,27-40

2015 +

Т ехн и ческое и м ех а н и ч еск о е  о б о р удо ва н и е
Машина протирочная 
ОМ-300-02 (УКМ-11- 
02)

2020 +

Мясорубка М-300Ч 2015 +

Директор МБОУ СОШ № 9 Онищенко С.В.


